Groenteconserven
zetten weer stap 1n
zout- en suikerreductie
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66% groenten

0,3% zout

GROENTECONSERVEN DRAGEN VOOR MINDER DAN 1% BlJ AAN
DE TOTALE DAGELIJKSE CONSUMPTIE ZOUT EN SUIKER
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‘Doperwten, wortels, jonge kapucijners, tuinbonen, sperziebonen en snijponen

Sron: RIVM-rapport ‘Mono- en disacharidengehalten van voedingsmiddelen’
Voedingscentrum, referentie-inname gemiddelde volwassene




Groenteconserven van grond tot mond
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MET ZORG GETEELD IN HET SEIZOEN GEOOGST

Duurzaam: SN

Dichtbij geteeld en
goed te bewaren
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Gemakkelijk:

Snel klaar en
makkelijk te bereiden IMIET HITTE & VACUUM

HOUDBAAR GEMAAKT

Vol voedingsstoiien en

varieren met groente EN BLIJVEN ZO
GOED BEWAARD




